
... natürlich ansprechend!
Choco Sprinkles



Entdecken Sie unsere Zentis Dairy Splits!
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                Produkt-Portfolio:                    Applikations-Vorteile:

                Applikationen:                    Ihre Vorteile:

               Best-Seller & Innovationen:

Kleine, stabile Choco Sprinkles aus feinster
Plantagenschokolade
Feinkörnig (Partikeldurchmesser 1 - 3 mm)
Kombination mit Früchten, Warm Flavours oder
Getreide, Nüssen und Saaten möglich

Milchprodukte:
- Joghurt (löffelbar / trinkbar)
- Quark & Frischkäse
- Milchmischgetränke
- Desserts & Sahne-Toppings
- Eiscreme

Bleiben in weißer Masse stabil
Ansprechende Optik
Feiner, leichter Schokoladen-Genuss
Kennzeichnung als echte Schokolade möglich
Rainforest Alliance 2020-Zertifizierung möglich 

Erfinder der stabilen Dairy Splits sowie der Choco
Sprinkles
Herausragende Applikations-Kompetenz 
Unterstützung von Kundenversuchen
Pergalware (10 bis 20 kg), Kartonware (220 kg)
oder Container (200 bis 1.000 kg)

                Sie suchen nach stabilen, knackigen Schokoladen-Lösungen?

Choco Sprinkles-Zubereitungen
Produkte mit ansprechenden Inclusions wie Choco Sprinkles erfüllen ideal den Wunsch der Konsumenten nach
gesünderen und dennoch genussvollen Lebensmittel- und Getränke-Konzepten.

Vanille 
        & Choco Sprinkles

Espresso
& Choco Sprinkles

Matcha 
& Choco Sprinkles

Kirsche 
        & Choco Sprinkles
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